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Zubereitung

Den Kirbis und Apfel putzen, schélen und grob wiirfeln. Die Zwie-
beln putzen, wiirfeln und in Ol goldgelb dinsten.

Mit der Gemusebriihe abléschen und mit den Ubrigen Zutaten circa
15 Minuten bei leichter Hitze kocheln lassen.

Wenn der Krbis weich ist das Lorbeerblatt entfernen und die Suppe

mit einen Purierstab purieren. Mit den Gewurzen abschmecken und
der Petersilie garnieren.
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